
  Холодные закуски 
                                                             ANTIPASTI FREDDI    

 
 цена 

Мясная тарелка ……………………………………….……………………….……200 г 
UN PIATTO A BASE DI CARNE 
Тонкие ломтики сыровяленой вырезки, сыровяленый бекон, сыровяленая салями.  

 
9.98 

Овощная тарелка …………………………………………………..………..300/50 г 
VERDURE PIATTO 
 
Ассорти из помидорчиков черри, свежих огурцов, редиса, сельдерея, рукколы . Подается со 
сметанным соусом и зеленью. 

 
13.60 

Пивная тарелка……………………………………….………………….……..310/50 г  

BEER PLATE 
Сочетание соуса «Цезарь» с сырными палочками, куриным хворостом, чипсами из лаваша, 
острым арахисом и жареными шампиньонами подойдет к любому виду пива. 
 

 
12.29 

Сырная тарелка ……………………………………………………………….…….250 г 
PIATTO DI FORMAGGI 
Ассорти из настоящих итальянских сыров : камамбер, дор блю, моццарелла, пармезан. 

27.23 

Карпаччо из говядины ………………………………………………………..150 г 
 CARPACCIO DI MANZO 

Говяжья вырезка в маринаде с сыром пармезан и лимоном. 
 

12.58 

Карпаччо из лосося ………………………………………………..…....……….130 г 
 CARPACCIO DI SALMONE 

Филе лосося в маринаде с сыром пармезан и лимоном. 
 

13.97 

Тар-тар из говядины …………………………………………………….……..215 г 
 TARTARE DI MANZO 

Классический тар-тар из говядины. 
 
 

11.35 

Закусочка «Под водочку» ……………….………………………….……..460 г            
 ANTIPASTO ALLA VODKA 

Блюдо на большую компанию – нарезанный тонкими ломтиками бекон, малосольные 
огурчики, нежные кубики сыра, лимон, ржаные хлебцы с чесноком, маслины, оливки, 
корнишоны. 
 
 

14.03 

 

 

 

 

 

 



Cалаты 
        LE INSALATE 

    
 цена 
Салат Капрезе  …………………………….……………………………….…..…. 330 г  
INSALATA CAPREZE                 

Классический итальянский салат из моцареллы и помидоров с соусом Песто и свежим 
базиликом 

12.03 
 

Салат Греческий ………………………………………………………….…..…. 210 г  
 INSALATA GRECA                  

Лёгкий салат из свежих овощей с мягким сыром и маслинами, заправленный оливковым 
соусом. 
 

11.58 

Салат из морепродуктов c арахисовым маслом ………. 220 г 
 INSALATA DI FRUTTI DI MARE 

Лёгкий салат из морепродуктов, заправленный арахисовым маслом. 
 

14.69 

Салат Цезарь» с курицей …………………………………………..…. 220 г 
 INSALATA ALLA CESARE CON POLLO 

Классический салат «Цезарь» с ломтиками обжаренного в специях куриного филе, свежими 
помидорчиками черри, золотистыми пшеничными гренками и сыром пармезан, 
заправленный соусом «Цезарь». 

10.39 

 
Салат Французский ……………………………………………...……….. 190 г  
 INSALATA FRANCESE 

Салат из нежного куриного филе, свежего огурца, ароматного болгарского перца и красного 
лука, хрустящих листьев салата с яичным блинчиком и щепоточкой кунжута, заправленный 
оливково-горчичным соусом. 

8.78 

 
Салат «Арлекино» …………………………………………………….…………. 205 г 
 INSALATA ARLECCHINO 

Салат из свежих помидорчиков,  огурчиков, салат айсберг с ветчиной и сыром, заправленный 
майонезным соусом; подаётся в корзинке из сыра пармезан. 

11.53 

 
Салат Ницца ……………………………………………………………………... 200 г 
 INSALATA NIZZA 

Салат из обжаренных шампиньонов и бекона со свежими огурчиками и помидорчиками 
черри, хрустящими листьями салата, жареным перепелиным яйцом, приправленный 
оливково-горчичным соусом. 
 
 

10.52 

 

Свежевыпеченный хлебушек 
PANE 

 

Итальянский пицца-хлеб  с сыром         ………………. 200 г  
 FOCACCIA AL FORMAGGIO 

4.08 
 

Итальянский пицца-хлеб с сыром 
 и чесночным соусом                                   …..……….…. 210 г 
 FOCACCIA AL FORMAGGIO E SALSA ALL'AGLIO 

4.38 



 

 

 

Первые блюда 
ZUPPE 

 
Суп-пюре с лесными грибами……….………………………. 240/20 г 
 ZUPPA DI FUNGHI DI BOSCO  

6.03 

Суп-пюре с куриным филе и гренками……….……. 230/40 г 
ZUPPA DI PURÈ DI PATATE CON FILETTO DI POLLO E CROSTINI DI PANE 

 
4.52 

Солянка сборная ……………………………………………………….……. 250 г 
ZUPPA DI PREFABBRICATI 
 
 

6.98 
 

 

 

Паста 

                                                                 LE PASTE       

 

Спагетти с соусом песто в корзинке из пармезана. 250 г     
 SPAGHETTI CON PESTO IN UN CESTINO DI PARMIGIANO 

10.81 

Спагетти Карбонара ………………………………………….……….……. 250 г 
 SPAGHETTI ALLA CARBONARA 

 

9.34 

Пенне с баклажаном и рикоттой…..…………………….….... 350 г 
 
PENNE CON MELANZANE E RICOTTA  

Пенне с баклажаном, филе свинины, шампиньонами, маслинами, сливочным соусом, 
пармезаном. 

10.23 

Пенне по-неаполитански ………………..……………………….…….. 250 г 
 PENNE NAPOLETANA 

Пенне с кальмарами, креветками, грибами в сливочно-томатном соусе и сыром пармезан. 

9.54 

Пенне Россо с говядиной ……………………………….…………………. 220 г 
 PENNE ROSSO CON CARNE DI MANZO 

Пенне  с нежнейшим говяжьим филе в особом маринаде, с соусом Россо и перцем розе 

10.63 

Тальятелле   со шпинатом и рикоттой ……………….…300г  
 TAGLIATELLE CON SPINACI E RICOTTA 

Лапша с цукини, шпинатом, рикоттой, пармезаном и соусом песто. 
 

7.77 

Тальятелле  в сливочном соусе с курицей и  
грибами………………………………………………………………………………...…350г  
 TAGLIATELLE IN UNA SALSA CREMOSA CON POLLO E FUNGHI  

Лапша с нежными кусочками куриного филе и шампиньонами в сливочном соусе. 
 

8.93 

 

 

 
 

 



Гарниры__ 
           CONTORNI 

 

Брокколи со спаржевой фасолью………………………..……. 200 г 
 BROCCOLI  CJM FAGIOLI ASPARAGI 
 

4.09 

Овощи-гриль …………………………………………………………………….……. 300 г 
VERDURE GRIGLIATE 

Капуста брокколи, цукини , болгарский перец, шампиньоны, лук ,обжаренные на гриле. 
 

9.19 

Картофельные дольки с шампиньонами ..………….200 г 
FETTE DI  PATATE CON FUNGHI 
 

4.94 

Картофель фри ……………………………………………………………….…. 140 г 
 PATATINE FRITTE 

2.90 

 

 

Блюда из курицы 
POLLO 

 

Куриный стейк c баклажаном и помидором ……. 230г 
BISTECCA DI POLLA CON MTLANZANE E POMODORO 

 Пирамида из куриного стейка ,баклажана и помидора , подается с пряным маслом 
 

14.70 

Куриный рулет в беконе с мятным соусом 10/150/40г    
INVOLTINI DI POLLO IN PANCETTA CON SALSA ALLA MENTA 
Подается с картофельным пюре и сливочно-сырным соусом. 
 

14.67 

Курочка Форчито с овощами…………………….……………..…. 320г    
FILETTO DI POLLO FARCITO CON FUNGHI 
Кармашек из куриного филе  с лисичками  на гарнире из стручковой фасоли , сельдерея и 
моркови. Подается с пряным маслом. 
 

14.60 
 

Фрикассе из курицы …………….……………………………………. 230/120 г 
 FRICASSE DI POLLO 

Нежные кусочки куриного филе, тушенные в сливочном соусе с овощами и грибами. 
Подаётся с золотистым рисом. 
 

13.12 

Шашлычки куриные на шпажках ………………..……. 250/50 г 
 SPIEDINI DI POLLO 
Подаются на шпажках с помидорчиками черри, шампиньонами и чесночным кетчупом. 
 

15.62 

Пикантные крылышки ……………………………..…. 300/30/30/50г    
ALI PICANTI 
Подаются на лаваше с соусами собственного приготовления. 

12.43 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Блюда из свинины 
MAIALE 

Свинина по-милански ……………………………………………………. 270 г 
 COTOLETTA MILANEZE 

Классический итальянский рецепт приготовления свиной вырезки в панировке . Подается с 
овощным салатом 

18.83 

Медальоны на овощной подушке ………………………….…. 380 г 
 SCALOPPA FUNGHI 

Кусочки сочной, ароматной свинины в особенном маринаде. Подаются со свежими овощами, 
картофелем фри, шампиньонами и дольками томата-гриль. 

19.73 

Медальоны с вишнёвой сальсой …………………………....…. 320 г  
CARNE DI MAIALE CON SALSA CILIEGIA 
 Свинина под вишнёвым соусом, подаётся с картофельным пюре. 

18.86 

Свинина по-турински ……………………………………………..……. 280 г 
 MAIALE A TURINO 

Филе свинины в оригинальном маринаде. Подаётся на сливочно-грибном соусе. 

15.26 

Пряная свинина …………………………………………………………………. 250 г  
MAIALE PICCANTE CON SALSA DI FUNGHI 

Свинина фаршированная беконом и соусом песто, с лисичками в сливках 

17.34 

Свинина  с белыми грибами ……………….………...100/140/120г  
 MAIALE CON FUNGHI PORCINI  

Медальон из сочной свинины , подается с  картофельным пюре со шпинатом с соусом из 
белых грибов 

17.51 

Свинина  с овощами гриль и соусом Россо …...190/150г  
 CARNE DI MAIALE CON VERDURE ALLA GRIGLIA E SALSA ROSSO 

Кусочки сочной свинины , подаются с овощами гриль, картофельными дольками и  соусом 
Россо 
 

19.46 



 
 

 
Блюда из говядины 

MANZO 

Стейк с овощами гриль и клюквенным 
соусом………………………………………………………………………………..….200/180 г 
BISTECCA CON VERDURE GRIGLIATE E SALSA DI MIRTILLI 

Подаётся с  баклажаном, цукини и луком жаренными на гриле                                                                    

22.98 

Сэндвич- Стейк из говядины ……………………………………. 270 г 
 BSTECCA DI MANZO PANINO 

Сэндвич из нежного  говяжьего стейка с пряным маслом, баклажаном на картофельных 
оладьях   

23.16 

Фрикассе из говядины …………………………………………..…….…. 450 г 
FRICASSE DI FILETTO MANZO 

Нежные кусочки говядины, тушенные в сливочном соусе с овощами и грибами. Подаётся с 
картофельным пюре. 

22.15 

Стейк из говядины с овощным салатом ……. 200/50 г 
 BISTECCA ALLA GRIGLIA 

23.60 

РЕКОМЕНДУЕМ ЗАКАЗАТЬ К БЛЮДАМ ИЗ МЯСА И РЫБЫ 
Чесночный соус …………………………………………………………..………. 100 г 
 SALSA ALL'AGLIO 

1.55 

Томатный соус……………………………………………………………….……. 100 г 
TOMATO SAUCE 2.12 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Десерты и фрукты 
            DOLCE  E  FRUTTA 

 

Тирамису ………………………………………………………………………………….…. 150 г 
TIRAMISU 

 

5.79 

Пирожное Рафаелло ………………………………………………………..130 г 
RAFFAELLO CAKE 
Нежный классический бисквит, пропитанный сгущенным и кокосовым молоком. 
 

7.29 

Пирожное Лава Кейк......................................................100/50г 
TORTA DI LAVA 

Шоколадный кекс с горячим шоколадом внутри. Подается с мороженым . 

8.41 

Шоколадно-Смородиновый торт ………………………..………….100 г 
TORTA DI RIDES AL CIOCCOLATO 
Шоколадный бисквит, покрытый белым шоколадом. 
Пикантные нотки смородины завершают композицию и убирают излишнюю слаость 

5.51 

Чиз-кейк творожный …………………………………………….……..…..…. 100 г  
TORTA DI FORMAGGIO 

 

5.91 

Панна котта ……………………………………………………………………..….…. 130 г 
 PANNA KOTTA 

Итальянский сливочный десерт 

3.50 

Жареное мороженое ………………………………………………………………. 150 г 
 GELATO FRITTO 

Обжаренное во фритюре мороженое в ореховой панировке. Подаётся с шоколадным соусом и 
карамелью. 
 

7.12 

Мороженое с бананом и шоколадным топпингом 
………………………………………………………………………………………………..150/90/10 г 
 GELATO CON SALSA DI CIOCCOLATO E BANANE. 

7.00 

Мороженое Клубничное …………………………………..………. 150/50/20 г 
 GELATO CON SALSA DI FRAGOLA E PANNA MONTATA 

Мороженое, клубничный соус, взбитые сливки. 
 

6.93 

Фруктовое ассорти ………………………………………………………………. 500 г 
 ASSORTIMENTO DI FRUTTA 

 

14.99 

 

 


